Haselnuss-Pancakes mit Heidelbeeren

Dauer: Mittel
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Staubzucker zum Bestreuen



Zubereitung

1. Geriebene HaselnUsse, Backpulver, Vanillezucker und Salz in einer Schussel vermengen.
2. Eiinder Milch verquirlen und zu den trockenen Zutaten geben und gut abrihren.

3. Teigca. 30 Minuten im Kuhlschrank quellen lassen.

4. Olin einer Pfanne erhitzen und Teig kleinflachig eingielRen — beidseitig goldbraun braten.
5.  Fertige Pancakes warmstellen.

6. Pancakes auf Tellern mit ganzen Haselnussen, Heidelbeeren und Honig anrichten.

7. Gerne konnen Sie sie auch mit Staubzucker bestreuen

TIPP: Selbstverstandlich konnen Sie jede beliebige gemahlene Nusssorte fir die Pancakes verwenden, wie z.B.: Walnisse, Mandeln,

usw. Auch beim Obst kannst du beliebig variieren!



