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Zubereitung

1. Zwiebel schalen, kleinwurfelig schneiden und in Butter anschwitzen.

2.  Die Eierschwammerl dazugeben und solange mitrosten, bis die gesamte Flussigkeit verdampft

ist.
3. Die Eier verquirlen und langsam uber die Eierschwammerl gieBen und stocken lassen.

4. Mit Salz und Pfeffer wurzen.

5. Mit frischen Krautern garnieren.

Als Beilage eignet sich ein frischer Salat oder frisches Schwarzbrot!



